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ORIGINE : Trouvé par Julien Caron dans le verger du village de Chaspinhac (43), Haute-
Loire, situé à 15 km du Puy-en-Velay à  800 m. d’altitude. Il s’agit d’un Pigeonnet. On
pourrait confondre avec un Pigeon ou un « museau de… ». Observations du 11/11/2005.

SYNONYMES : 

MATURITE-CONSOMMATION : novembre- fin décembre. Après perds  sa saveur  et devient fade et
pourriture brune au milieu de la chair.

FORME : Moyenne à plus. Plus large que haut, conique évident, un peu asymétrique,
pourtour à peine irrégulier.

EPIDERME : Lisse, brillant (peau mi ferme), fond jaune paille lavé, côté insolation,  d’un
rouge sombre couvert de stries souvent courtes mais larges d’un rouge presque noir à bonne
insolation et rouge carmin côté opposé. Rares et petites lenticelles claires, surtout côté cuvette
du pédoncules. 

CUVETTE du PEDONCULE :  Large à mi large, profonde à mi profonde, fauve en tache,
dépassant ou non par delà le sommet.

PEDONCULE : Moyen ou plus. Plus gros à l’attache. Dépasse à peine le sommet ou ne
dépasse pas.

CUVETTE de L’ŒIL : Assez large à mi large ; mi profonde, à peine plissée, irrégulière.

L’ŒIL : Clos, sépales se rejoignent en haut.



CHAIR : Blanchâtre, ferme, serrée, mi juteuse, sucrée, mi acidulée avec un discret soupçon
d’amertume. Visiblement pour table et cidre.

CRITERE SPECIAL :

LOGES : Closes, hautes et assez larges en mi lune, lisses.

OBSERVATIONS :  Mes observations sur 6 fruits. Ne pas propager.

REFERENCES : Choisel Jean-Louis 2005. Merci à monsieur Julien Caron pour son envoi.
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